Vini in mescita

Bollicine

Vouvray Brut Nature — D. Vincent Careme — Francia (chenin blanc) €9
Emilia Bianco Frizzante 2023 — Angol D’ Amig — Emilia-Romagna (trebbiano, pignoletto) €7
Lambrusco Rosato Frizzante “L’Eclisse” 2024 — Paltrinieri — Emilia-Romagna (lambrusco) €7
Bianchi

Colli Tortonesi “Monterosso” 2018 — Bottazzi — Piemonte (timorasso) €8

Toscana Bianco “Tacabanda” 2023 — Poggio Cagnano — Toscana (ansonica)
€8

Montefalco Bianco “Sperella” 2023 — Tenuta Bellafonte — Umbria (trebbiano spoletino) €7
Terre Siciliane Bianco 2020 — Guccione — Sicilia (trebbiano) €8
Vino Bianco alla Cieca €7
Rosati
Weinberg Doomiten 2024 — In Der Eben — Alto Adige (schiava gentile) €8
Rossi
Langhe Nebbiolo 2022 — De Simone — Piemonte (nebbiolo) €7
Toscana Rosso “Priscus” 2023 — Podere Casaccia — Toscana (sangiovese) €8
Campania Rosso “Passione” 2016 — Cantine di Enza — Campania (aglianico) €7
Rias Baixas “Goliardo” 2021 — Forjas Del Salnes — Spagna (caino, espadeiro, loureiro) €8
Vino Rosso alla Cieca €7
Vini in bottiglia

L’intera scaffalatura di vini ¢ disponibile per il consumo al tavolo, compresi i vini da consumare
freschi che possono essere raffreddati in abbattitore (10 min circa).

L’enoteca ha deciso di abbandonare 1’uso della carta dei vini, essendo la scaffalatura in costante
aggiornamento e volendo favorire uno scambio tra clienti e sommelier. Se vuoi condividere una
bottiglia puoi chiedere suggerimenti ai ragazzi in sala oppure farti un tour tra gli scaffali.



La gastronomia

Una selezione di prelibatezze provenienti da produttori di eccellenze alimentari di tutt’Italia, con
Paggiunta di qualche preparazione della cucina di accompagnamento.

Gran tagliere (per due persone) selezione di salumi e formaggi artigianali, €28
chutney, verdure sott’olio e giardiniera fatte in casa.

Cured meats and cheeses platter, chutney, vegetables in olive oil and

pickled vegetables

(7,8, 12)

Pastrami con cavolo cappuccio, cetriolini e senape €15
Pastrami with cabbage, pickles and mustard

(10, 12)

Selezione di formaggi artigianali con miele di Alessio e chutney €16
Cheeses platter with Alessio’s honey and chutney

(7)

Selezione di salumi artigianali e giardiniera €15
Cured meats with pickled vegetables
(12)

Giardiniera delicata fatta da noi €7
Pickled vegetables

(12)

Piatto di sott’olio artigianali €8
Vegetables in olwe o1l

(12)



