La cucina

Il menu’ della cucina ¢ composto da un limitato numero di piatti, in costante cambiamento
bisettimanale, in armonia con le stagioni e in dialogo con le proposte della mescita.

Tutto viene preparato in sede, da Isotta e Morshed.

N.B. Per la lista allergeni, consultare 'ultima pagina del Menu.

N.B. Allergens are on the last page of the Menu.

Sfizi
Suppli di Isotta (ragu, parmigiano, panatura di panko) €7

Deep fried rice balls with ragi sauce
(1,7,9)

Scamorza affumicata calda con friarielli €9
Melted smoked cheese and rapini

(7)

Panelle con salsa yoghurt €7
Chickpeas fritters with sour yoghurt

(7)

Mortadella di cinghiale con pane guttiau €7
Wild boar mortadella and guttiau bread
(1, 8)

La cucina di oggi

Tonnarelli cacio e pepe €14
Fresh pasta cheese and pepper

(1,3,7,8)

Clafoutis di carciofi €9
Artichoke clafoutis
3,7

Verdura del giorno €9
Market’s vegetable of the day

Involtini alla Messinese con patate arrosto €15
Veal roll with caciocavallo cheese, bread crumble and herbs with baked potatoes

(1,7)

Calamari in umido €15
Squid in tomato sauce

(14)

Zuppa del giorno €11
Soup of the day

Cestino di pane forno Conti €2
Forno Contt’s bread
(17 67 8’ 11)

Acqua microfiltrata €2
Microfiltered water

Dolci

Tozzetti al cioccolato fondente “Lunardi” €7
Chocolate biscuits

(1,3,5,6,8,10,11)



